02-496 WARSZAWA URSUS

RESTAURACJA WLOSKA wrsosa e

GALERIA GAWRA

Juz od 2004 roku zapraszamy Panstwa w swoje
goscinne progi. W naszych wnetrzach chcemy
przekaza¢ klimat gwarnej i prostej w wystroju
Trattoriiz potudnia Wloch.

U nas liczy si¢ smak i jakos¢ serwowanych dan.
Prosimy o wyrozumialos¢, jezeli na niektére dania
beda Panstwo musieli troche poczekac.

Wszystkie potrawy przygotowywane sa bezpo-
$rednio na Panstwa zaméwienie.

Do wigkszosci serwowanych dan uzywamy ory-
ginalnych wloskich produktéw, w ktore zaopa-
trujemy sie bezposrednio we Wloszech.

U malych producentéw, samodzielnie wybie-
ramy najwyzszej jakosci towar taki jak: par-
mezan, gorgonzola, szynka parmenska, bresaola,
spianata...

" )

Zapraszamy:

Niedziela - Sroda 12.00-21.00
Czwartek 12.00-22.00
Pigtek - Sobota 12.00-23.00

Od 6 0s6b do rachunku
doliczamy 10 % serwisu.

\ J

ANTIPASTI

Przekaski
1. Carpaccio di Manzo 51,00 4. Tartara di salmone 52,00
Cienko skrojona poledwica wolowa, Tatar ze $wiezego lososia. Podajemy
soczysta rukola, patki pieczarek, kapary, z chrupigcym pieczywem
Parmigiano Reggiano DOP y
5. Gamberi all'aglio e olio {f?j 54,00

2. Tartare di manzo 54,00
Sezonowana poledwica wolowa,
majonez truflowy, chips z Parmiggiano

Reggiano

3. Parmigiana di melanzane 46,00
Zapiekanka z baklazanéw
z mozzarellg, pomidorami i Parmigiano

Reggiano DOP

Skwierczace krewetki z czosnkiem
i pikantng papryka z Calabri
Podajemy z chrupigcym pieczywem

6. Calamari Fritti 46,00

Smazone kalmary Baby, cytryna,
sos pomidorowy

CALABRIA

to zapomniany skrawek
wiecznie stonecznej Italii.
Potozona na krancu wio-
skiego buta, oblewana
wodami Morza Tyrren-
skiego i Jonskiego, zacho-
wala do dzisiaj swoj dziki
urok i bogactwo nieska-
zonej przyrody.

Kuchnia kalabryjska to przede wszystkim dojrzate
w sfonicu warzywa, oliwa, domowy chleb, sery pachnace
gorsky laka, $wieze ryby, owoce morza oraz aromatyczne
ziota. Jalowa ziemia Calabrii nie sprzyja rolnictwu,
a uzyskane plony s bardzo cenne i traktowane z nalezytym
szacunkiem.

W Calabrii jada si¢ smacznie nawet w najubozszych
domach i sg to najprostsze potrawy z naturalnych produktéw.
Wazng role w kuchni Kalabryjczykéw pelnig roéliny
straczkowe.  Przygotowuje si¢ dania jednogarnkowe
z bobu, fasoli Borlotti lub Cannellino, jednak zawsze
w polaczeniu z warzywami i oliwg, a nie z miesem jak
w innych regionach Wtoch.

tel.: 22

478-57-07, mob. 889-5555-22

wWww.calabria.pl



02-496 WARSZAWA URSUS RESTAUBACJA WLOSKA ul. WARSZAWSKA 58 GALERIA GAWRA

INSALATE

Salatki

1. Caesar salat 43,00
Safata lodowa, pomidorki cherry, kurczak grillowany,
grzanki, Parmiggiano Reggiano DOP, sos Cesar

2. Pollo marinato 43,00
Kurczak marynowany, mix satat, chrupigce grzanki,
pomarancza, orzechy, platki Parmigiano
Reggiano DOP, sos balsamiczny

3. Calabrese 43,00
Swiezy szpinak, ser taleggio, suszone pomidory,
pestki, chrupiaca szynka

PRIMI PIATTI
LE MINESTRE _( RISOTTO

Zupy ‘ 1. Risotto con pollo, pomodori secchi e zucchine 51,00
1. Crema di pomodoro 27,00 Ryz Arborio, kurczak, suszone pomidory, cukinia

Krem z pomidoréw pelatti z grzanka pesto i $wieza bazylia 2. Risotto Frutti di Mare 62,00
2. Brodo con pasta fresca 26,00 Ryz Arborio, owoce morza, czosnek, pomidory

Domowy rosot ze $wiezym makaronem

PASTA makarony, ravioli, gnocchi

£
1. Spaghetti aglio, oglio j 36,00 6. Strozzapretti N'duja ﬂj 46,00 11. Lasagne alla bolognese 49,00
e peperoncino Pikantna wedlina N'duja, pomidorki, Zapiekanka z sosem miesnym,
Oliwa e.v., czosnek, peperoncino cebula, czosnek pomidorami i Grana Padano
2. Spaghetti Carbonara 7. Paccheri al pesto di pistacchi 49,00 12. Gnocchi di pollo 49,00
con quanciale 49,00 e salmone Kurczak, suszone pomidory, czerwona
Jajko, policzek wieprzowy Loso$ wedzony, czosnek, pesto cebula, pomidorki cherry, czosnek,
3. Penne alla norma 46,00 z sycylijskich pistacji, pomidorki $mietana
Baktazan, pomidory, czosnek, 8. Ravioli con carne 54,00
ricotta, bazylia Pierozki z migsem z cieleciny
i 3| kaszt i
4. Tagliatelle al Ragu 44,00 W Sosie masianym z kasztanamt
Sos miesny z cieleciny i wolowiny, 9. Ravioli funghi e tartuffo 48,00
pomidory Pierozki z grzybami w sosie

trufl , natka pietruszki
5. Paccheri al tartufo e quanciale 49,00 rutiowym, hatia pretruszia

Policzek wieprzowy, sos truflowy, 10. Ravioli ricotta e spinaci 48,00
pieprz, pecorino Pierozki z ricottg i szpinakiem
w sosie z mastem i szalwia

iz orzeszkami pini Makarony podajemy z Grana Padano DOP

PASTA FRESCA - MAKARONY WYRABIANE W LOKALU

A. Tagliatelle — wstazki E. Penne - rurki

B. Pappardelle - szerokie wstazki E Spaghetti

C. Pappardelle integrali — szerokie wstazki z pelnego ziarna G. Fettuccine - cienkie wstazki
D. Tagliolini nero - cienkie czarne wstazki H. Paccheri - grube rurki

tel.: 22 478-57-07, mob. 889-5555-22 www.calabria.pl
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CARNE

Dania migsne

ECIALI

L. Calabria ) o 49,00

1. Filetto di maiale con 68,00 1. Polpo con patate 89,00 Szynkai P 1e.czark1, czo{snek, $wieze ziota
funghi porcini Grillowana o$miornica z ziemniakami 2. g;}lz}:; I?Jilcc;;ﬁecfg snek. éwieze Zzilgigo
Poledwiczka wieprzowa, sos z borowikéw, i oliwg extra vergine z zielong pietruszka peperoncino
gnocchi, satatka wiosenna 1 peperoncino 3. Saporita* & ) ) 52,00

) 2. Branzino con Caponata Siciliana 86,00 Cztery sery, kielbaska pikantna, papryczka
2. Fegato di pollo con mela 47,00 Labraks - oko morski, sycylijska peperom. ) ' j‘ 4 j‘*
e cipolla caponata. sos szafrano 4. Peperoni Piccanti*# L 53,00
. . R p g wYy Spianata, kapary, tabasco, peperoncino,
Woatrébka drobiowa z cebulg i jabtkiem oregano
na pikantnym lub tagodnym sosie 5. Gamberi 58.00
malit‘lowyrn ) ) Swieze owoce morza i ryby dostepne w zaleznosci Krewetki, czosnek, pietruszka
Podajemy z chrupigcym pieczywem od dostaw. 6. Prosciutto e rucola 53,00
Szynka San Daniele DOP, rukola,

3. Cosce di anatra 74,00 Parmigiano Reggiano DOP
Konfitowane kacze udo z sosem 7. Speck e rucola DOP 48,00
wi$niowym, marynowana gruszka, Speck, r u;?la?‘pecor 1no

camni 8. Nduja & & 48,00
purre ziemmiaczane Pikantna kietbaska N'duja, pomidorki,
czerwona cebula

9. Romana 50,00
Kapary, czosnek, czarne oliwki, anchois,
oregano (pizza bez sera)

10. Morseddu* ﬂﬁ ﬁ‘?ﬁ 49,00
Zwijany przysmak z Calabrii (Fior di latte,
S0S Eomldorowy, cebula, kapary, pikantna

CONTORNI Dodatki Kielbaska N'duja)
1. Patatine fritte 150 g - frytki 15,00 3. Bagietka 7,00 11. Ventricinaéz,ﬁg‘ ) o 54,00
2. Patate Arrosto 150 g- ziemniaki opiekane 15,00 4. Mini insalata mista 15,00 Pikantne Salabn]ll Ve’i‘ltl‘lCII'la, kapar Y
z czosnkiem i rozmarynem czerwona cebula z rOEel
L ) | 12. Tre salami Piccanteif;;fié"f 54,00
Salami Ventricina, salsiccia piccante,
spianata piccante
Kazda pizza zawiera sos pomidorowy,
ser mozzarelle fior di latte i oregano
* Te pizze mozesz zamowic tylko w catosci
1. Marinara - sos pomidorowy, czosnek, oregano (pizza bez sera) 27,00 LE PIZZE BIANC A
2. Margherita - sos pomidorowy, mozzarella fior di latte 37,00 Pizza biata /bez sosu pomidorowego/
3. Cotto - szynka 43,50 1. Pizza di Bufala D(ﬁP* al 49,00
: ) = Sos pesto, mozzarella Bufala DOP
; MG POLECAMY pesto, >
4. Milano - salami Milano )I‘D]‘Izzﬂé 45,00 pomidorki, $wieza bazylia, oregano
5. Diavola - spianata calabrese piccante ééf NA RAZOVYYM 48,00 2. Carbonara* s fior i1 49,00
: * _ s . Smietana, mozarella fior di latte,
6. Tonno e cippolla* - tunczyk, czerwona cebula 48,00 iajko, boczek, cebula, Grana
7. Hawaii - szynka, ananas 46,00 adano DOP, pieprz
8. Perugina - szynka, pieczarki 44,00 3. Ortolana con Pesto* 51,50
g. Y. P ) Sos pesto, mozarella fior di latte,
9. Salami - salami, papryczka peperoni 47,00 grillowane warzywa/baklazan,
10. Olive - szynka, pieczarki, oliwki P 46,00 ;‘;i‘ﬁg’ltrzggrzlgla}:l/ szpinak, oliwa,
11. Salsicia piccante — wloska kielbasa pikantna, pieczarki, cebula & 48,00 4. Pere bi?lncf?* _ﬁ’?] . 43,00
12. Verd . k', k , bul , kini 47.00 Mozare a 11or ¢ 1 latte, grusz .a,
erdure - pieczarki, papryka, cebula, cukinia R Kielbaska N'duja, pecorino, pieprz
13. Capricciosa - szynka, pieczarki, papryka 48,00 5. Focaccia* . 21,00
14. Peperonata - szynka, pieczarki, papryczka pepperoni, cebula 49,00 Orygl'nglne pieczywo z pieca
. ze $wiezym rozmarynem
15. Rustica - szynka, karczochy, parmezan 48,00 R
¥ ¥ P ] 6. Focaccia tartuffo* 23,00
16. Quattro Formaggi* - gorgonzola, provolone, fontina 48,00 Oryginalne pieczywo z solg truflowg
17. Pollo - kurczak, cebula, kukurydza, majonez 50,00 * Tg pizzg mozesz zaméwi tylko w calosci )
18. Calzone* - szynka, pieczarki, cebula 45,00
19. Salmone - Mascarpone, wedzony losos, $wiezy koperek 50,00 DODATKI DO PIZZY
. . . o . 1. Ser (mozzarella fior di latte)
20. Spinaci - szpinak, czosnek, oliwki, suszone pomidory 50,00 2. Sos z pomidoréw pelati 5,00
21. Frutti di mare* - owoce morza, czosnek, pietruszka 61,00 3. Dodatek warzywny, wedlina 7,00
4. Szynka San Daniele, salsiccia, 15,00

* Te pizze moZesz zamowic tylko w catosci
Kazda pizza zawiera sos pomidorowy, ser mozzarelle fior di latte i oregano

Spec, spianata
5. Owoce morza (krewetki, malze, kalmary) 22,00
6. Ryba/loso$, tunczyk 14,00

tel.: 22 478-57-07, mob. 889-5555-22

www.calabria.pl
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menu DLA DZIECI

32,00

1. Kotleciki z kurczaka duszone w masle, gnocchi
i $wiezy ogorek

2. Pizza Ciao Bambino - szynka, ananas, oliwki
3. Kulka lodow

14,00

2. Tiramisu - klasyczny wloski deser na bazie serka mascarpone 140 g
3. Souffle al Cioccolato - suflet czekoladowy z lodami $mietankowymi

DOLCI DELLA CASA

1. Semifreddo - lekko mrozony deser z prazonymi migdalami

Desery domowe

27,00
29,00
32,00

Polecamy réwniez desery oraz lody BINDI z deserowej karty menu

BEVANDE

VINI

N APO]E ZIMNE N APOIE GORACE VINI DI TAVOLA/WINA STOLOWE
‘Wino biale CHARDONNAY IGP, Wino czerwone NEGROAMARO IGP
1. Coca-Cola Zero 0,251 12,50 1. Herbata Ronnefeldt 18,00 ;'E;ililz(zkduia 1510 ml ;g’gg
2. Coca Cola Original Taste 0,251 12,50 parzona w dzbanku 3 Karafka mala 051 2300
3. Fanta 0251 12,50 2. Kawa Espresso 11,00 4. Wino grzane 150 ml 25,50
4. Sprite 0,251 12,50 3. Kawa Americana 12,00 i 8 ’
5. Kinley Water Tonic 0251 12,50 4 Kawa Americanaz mlekiem 15,00 VINI SPUMANTI/WINA MUSUJACE
6. Fuzetea 0,251 13,50
) 5. Cappuccino 16,00 1. PROSECCO 20 cl 38,00
7. Sok Cappy: 0,251 12,50 6. Kawa Latt 20,00 2. PROSECCO SPUMANTE DOC TREVISO EXTRADRY ~ 75d 89,00
pomaraficza, jabiko, grejpfrut - Rawa Latte ’ 3.PROSECCO ILAURI EXTRA DRY DOC 75d 12900
8. Woda niegazowana 0,301 12,50 4. SPUMANTE BRUT LUNA SMERALDA 75d 79,00
9. Woda gazowana 0,301 12,50 5. SPUMANTE BRUT VECCHIA COSTA 75d 7900
10. Woda Filette n/g 0,751 21,00
11. Woda Filette gaz 0,751 21,00 VINI ROSSI/WINA CZERWONE
12.Sok ze $wiezych pomarariczy 0201 18,00 1 MONTEPULCIANO D'ABRUZZO BAJOO DOC 75d 106,00
13. Sok ze $wiezych grejpfrutéw 0,201 18,00 2. PRIMITIVO SALENTO 75 109,00
3. VALPOLICELLA CLASSICO DOC 75¢c 109,00
4.NEGROAMARO SALENTO IGP 75c 109,00
5.CANNONAU DI SARDEGNA DOC 75¢c 135,00
6. VALPOLICELLA RIPASSO CLASSICO SUPERIORE DOC  75c 139,00
PIWO Z BECZKI PIWO BUTELKOWE 7.MONTEPULCIANO RISERVA 2020 75c  145,00.
. X . 8. AMARONE VALPOLICELLA DOCG 75c 340,00
1. Zwierzyniec 051 19,00 1. Zywiec 0,331 16,00 9. GUASTI BAROLO GINESTRA DOCG. PIEMONT 75¢d 379,00
2. Zwierzyniec 0,31 17,00 bezalkoholowy
3. Piwo grzane 0,51 25,00 2. Piwo pszeniczne 0,501 21,00
4. Sok d§ piwa: 20 ml 3,00 3. Portef Battycki 0,331 18,00 VINI BIANCHI/WINA BIALE WYTRAWNE
malinowy / imbirowy 1. DAMA BIANCA IGT 75d 98,00
2.PINOT GRIGIO DELLE VENEZIE DOC 75 cl 106,00
3. GARDA BIANCA DOC 75 cl 109,00
4. CHARDONNAY JULIA ILAURI IGP 75c 109,00
5.VERMENTINO DI SARDEGNA DOC 75¢c 109,00
ALKOHOLE 6. PECORINO AVALOS ILAURI IGP 75d 139,00
1. Absolut 40ml 15,00 10. Hennessy 40ml 22,00 VINI DOLCI /WINA DESEROWE
0,51 150,00 11. Ballantine’s 40ml 19,00 1. MONTEVERDI Z OWOCOW LESNYCH 75l 98,00
2. Starosta 40 ml 14,00 0,51 159,00 2. MOSCATO ILAURI 75 c 115,00
0,51 140,00 12. Jack Daniel’s 40 ml 20,00
3. Finlandia 40ml 15,00 0,51 176,00 VINI ANALCOLICI / WINA BEZALKOHOLOWE
0,51 150,00 13. Ardbeg 40ml 27,50 1. ZEROBIANCO - WINO BIALE 75cl 98,00
4. Wyborowa 40ml 12,00 14. Johnnie Walker Red 40ml 19,00 2. ZEROROSSO - WINO CZERWONE 0,751 98,00
0,51 120,00 15. Johnnie Walker Black 40 ml 25,00 3. MONTESPADA SPUMANTE - WINO MUSUJACE 0,751 99,00
4. Wisniéwka 40ml 12,00 16. Martini Bianco 100 ml 21,00
0,51 120,00 17. Martini Rosso 100 ml 21,00
5. Zoladkowa gorzka 40 ml 12,00 18. Martini Extra Dry 100 ml 21,00
0,51 120,00 19 Gin 40 ml 16,50
6. Zoladkowa gorzka z mieta 40 ml 12,00 20. Tequila 40ml 19,00
0,51 120,00 21. Grappa z beczki 40ml 22,00
7. Zubréwka 40 ml 12,00 22. Grappa 40ml 19,00
0,51 120,00 23. Jagermaister 40ml 19,00
8. Bacardi Carta Blanca 40ml 19,00 24. Chivas 40 ml 25,00
9 Metaxa *** 40ml 22,00 25. Sambuca 40 ml 16,00
26. Aperol Spiritz 150 ml 26,00
tel.: 22 478-57-07, mob. 889-5555-22 www.calabria.pl



